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Zubereitung
Die Zutaten des Telges zu elnem Mitrbetelo
verarbeiten.

Maw rollt den Telg wmesserviickendicle aus
wind sticht runde Plittzehen aus.

Mawn backt ste bel schwacher Hitze;
ste solltem wnicht briunen, eher noch eln
wenlg weich setn.

140°C bel Ober- u, Unterhitze,
120°C bel umluft.,

Nach dem Backen bestreleht man ste diunn
mit elnem Guss aus Wasser unol
Puderzucker.

Vviel spad beim Backen |

Ellen



