walinussherzen

Zutaten

2509 Mehl
1259 kalte Butter
60 g feinster Zucker
1 Prise Salz
1 &l (qribe M)

150 ¢ Erdbeer- oder
Himbeerkonfitiure

200 ¢g Haselnussglasur
F0-100 ¢  Walnusshiilften

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

Zubereitung

Mehl in elne Rithrschitssel geben. tn der
Mitte eine Mulde driicken. Butter in
Stitckehen, Zucker, Salz und €L zugeben.
Zuerst  wmit  dem  Kwnethaken  des
Hawndrithrgeriites, dann wmit den Hiinden
Zu elnem glatten Telg verkmneten.

Telg zu  einer  Kugel  formen, in
Frischhaltefolie  wickeln  (dabel  darawnf
achten, dass er luftdicht wmschlossen ist)
undl ca. 20 Minuten b Kihlschrank richen
lassen, damit er gut verarbeitet weroen
Ranw.

Telg kurz odurchkneten, auf bemehlter
Avbettsfliiche ca. 4mm dick ausrollen. Auf
2 wmit Backpapler ausgelegte Backbleche
legen. Blechweise im vorgehelzten Backofen
(B-Herd: 120 °C, Lmluft: 160 °C, qas: Stufe
2) ca. 10 Minuten backew.

Hiilfte oder noch hetben Plitzehen it
Konfititre bestreichen wnd jeweils mit etnem
zwelten, unbestrichenen Plittzchen
zusammensetzen. Auskithlen lassen.

Glasur tm hethen wasserbad schimelzen
und die Herzen odamit bestreichen. Auf eln
Kuchengitter setzew je 1 walnusshiilfte auf
die walnussherzen driicken und glasur
trocknen Lassen.

Vviel spad beim Backen |
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