Voogelnester

Zutaten

Telg:
200 g
1TL
759
759
1 PeR.

1

Belag:
3

1 Prise
100 9

250 g

1TL
3 EL

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

Mehl
Backpulver
Margarine
Zucker
vanillezueker
El

frische Elweibe
Salz
Z.ucker

oemahlene
Haselwniisse

Zitronensaft
Kownfititre

Zubereitung

Mehl wit Backpulver mischen wnd tn eline
Schitssel  sleben.  Margarine-  oder
Butterflickehen davauf verteilen. Zucker,
vanillezucker und €L ebenfalls dazugeben.
Alles kriiftig wmit den Hinden verkneten,
bls ein oglatter Telg entstanden ist,
Abgedeckt  fiur  eine  halbe  Stuwnde
tn den Kithlschrank stellen.

Anschliebend den Telg mit elnem gewellten
Ausstecher (ca. 9 om @) € Rondellen
ausstechen. Auf ein wmit Backpapler beleotes
Blech Llegen. Ca. 15 Minuten Rihl stellen.

Eiwethe wmit dem Salz sehr stelf schlagen.
Die Hilfte odes Zuckers belgeben, kurz
welterschlagewn, bis der Elschnee glinzt.

Restlichen Z.uclker, Nisse unol
Zitronensaft sorgfiiltlg odaruntermischen.
Masse Ln einen Spritzbeutel wit gezackter
Tulle (ca. 1 cm @) geben. Je eln Krinzehen
auf die Telgrondellen spritzen, odabel
ringsum elnen Rand von ca. 5 mm frel
lassewn.

Konfitire glatt vihven, je ca. 1 1/2 Teeldffel
bn die Mitte der Krlinzehen geben.

Die Vogelnester ca. 12 Minuten bel 170°C
umluft backen.

Vviel spad beim Backen |

Ursula




