Llegnitzer Bombe (n)

Zutaten

250 ¢
25 9
125 g
500 g
1 Pek.
&0 9
125 ¢
1 Pck.
125 g
125 ¢
5 Eler
4 el

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

Zucker

Hownlg

Butter

Mehl

Backpulver
Kakao

Korinthen
Lebkuchengewitrz
Zlkronat
gehackte Mandeln
Eler

Rum

Schokoladenglasuy

Zubereitung

Zucker, Hownlg und Butter im  Topf
erhitzen, abkihlen lassen.

Eler schaumig rithren, Kakao und Gewilrz
hinzugeben. qewaschene Korinthen,
Zltronat, gehakte Mandeln und Rum mit
der Elermasse vervidhren, die Honlgmasse
dazugeben wnd  alles  wmit  Backpulver
gemischten und gesiebten Mehl zu elnem
dickflitssigen Telg verarbeiten.

Den Telg tn elnen Gugelhupf geben und bel
1#5-190 °C c. 60-7F0 Minuten backen.

Den Resttelg als vunde Plitzehen auf dem
Blech vertetlen.

Dlese aber nur ca. 16 Minuten bel 160 °C
backen.

Die jeweiligen Oberflichen wit Schoko-
ladenglasur bberziehen.

Vviel spad beim Backen |

Margyret



