WaqussPLﬁtzcmw

Zutaten

200 ¢ Butter
500 g Mehl
500 g Zucker
2 FEler
2TL Zimt
/2 TL gemahlene Nelken
1 Pck. Backpulver

150 g ogemahlene
walnisse

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

Zubereitung
Alle  Zutaten zu elnem glatten Telg
verarbettew.

Kleine Rollen formen, auf eine Platte geben
und ey Nacht tn den Kithlschrank
stellen.

Die Rollen n 22 om dicke Scheiben
schnelden, auf's Backpapier (Blech) geben
und bel 150-175 °C goldgelb abbacken.

Achtung!
Die Plitzehen werden grod belm backen.

Vviel spad beim Backen |

AONES



