Ellsen-Leblkuchen

Zutaten

2 Eler
200 ¢ Feiner Zucker
1 Pele.  Vawnlllezuceker

je1 gemahlene Nelken
Messerspitze  Undl Muslkatbliite

1TL Zimt
1TL Rum
1TL Zltronensaft
1259 gemahlene Mandeln

12509 gemahlene
Haselnisse

1009 Zitronat

16 Back-Oblaten
(Fem Durchmesser)

150 g9 Puderzucker
2EBL Rum

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

w

w

Zubereitung

Eler mit Zucker und vanillezucker <o
lange  kriftlg  schlagen,  bis  eine
dickschawmige Masse entstanden ist. Alle
Gewitrze, Rum und Zitronensaft zufitgen
und nochwmals grivndlich unterschlagen.

Dle gemahlenen Mandeln und Haselniisse
sowle das Zitronat unter die Masse hebewn.

Nun auf jede Oblate wmit Hilfe von 2
Bssloffeln kletne Telghlufehen setzen, auf
ebn Backblech legen wund m vorgehelzten
Backofen bel 150 °C etwa 30 Minuten
backew.

Auf elnem Kuchengitter auskithlen lassen.
Flor den quss Puderzucker mit Rum
glattridhren. Dle Elisen-Lebkuchen damit
bestreichen und trocknen Lassen.

Erglbt 16 Stlick

Vviel spad beim Backen |

Gevburg,




