Z,0vte Welnblssen
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Z utaten Zubereitung

2 EL  Sauerrahm Sauerrahm, Zucker, Welbweln, Weinbrand
und Elgelb witetnander verridhren. So viel

L , ’ , 4 1 7
3 BL Zucker Mehl elnarbeiten, bis der Telg elne weiche

3 EL  weibwein Kownslstenz hat, aber nicht wmeehr kelebt.
2Bl welnbrand Den Telg wieden uno die Hilfte des
= eioels Gewlchts an  kalter, tn kleine wWitrfel
g geschnittene Butter schnell elnarbeiten.
Mehnl . )
o Uber Nacht oder mwmindestens £ Stunden
Butter ruhenlassen.
Elwelh; Danwn den Telg 0,5 e dick ausrollen, mit
Zum Bestrelchen Plitzchenformen ausstechen.
Zucker Auf  Backpapler legen, wit  Elweth
Zum Bestreuen bestrelehen und malt Zucker bestremwen.

BeL 170 °C ca. 10 Minuten goldgelb backen.
Withrend odes Backens den Ofen wnicht

sffnen.

Vviel spad beim Backen |

Mownlika
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