Spritzgebiick
mit Schokolaoce

Zutaten

25009 Butter
2500 Zucker
2 FEler
2 Pck. Vanillezucker
2TL ®Backpulver
500 ¢ Mehl

Schokoladenglasuy

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

Zubereitung

Die  Butter wit dem  Hawdrithrgerit
geschweldi rvithren, wnach wund wach den
Zucker, vanillezucker und die  Eler
zugeben und so lange ridhren bis sich der
Zucker gelbst hat. Anschliebeno das Mehl
untervithren. Den Telg zu elneme glatten
Telg kwneten. n Folie wickeln und Ralt
stellen.

Den Telg durch einen Fleischwolf wit
Spezilalvorsatz dritcken.

Dle Plittzehen bm vorgeheizten Backofen bel
170 °C ca. 12 Minuten backen

Die Schokoglasur erwiirmen und die Hilfte
des  erRalteten.  Plitzehen  n die
geschmolzene Schokoladenglasur tauchen
waol  auf  Backpapler  oder  elnem
Kuchengitter trockinen Lassen.

Vviel spad beim Backen |

Anwne und Gregor



