Elerlikbrplitzehen

Zutaten

Telo:
125 g
250 g

1 Prise

180 g
70 9
100 9
2TL
1TL

GuUSs:

2 EL

Butter
Puderzucker
Salz

abgeriebene
Zltronensehale
vown 1 Z,lkrone

El
Mehl

Speisestiriee
gemahlene Mandeln
Zimt

vantllezueker

Elerliikor

Puderzucker

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath

w

w

Zubereitung

Butter, Puderzucker, Salz, Zitronenschale
v Bl verrithren,  Mehl,  Speisestiirke,
Mawndeln,  Zimt  und  vawnillezucker
verkwneten.

Den Telg 1 Stunde kalt stellen.

Telg auf bemehlter Fliche /> cm ausrollen
und Sterne ausstechen.

Plitzchen auf ein  wit Backpaplier
ausgelegtes Backblech legen wnd bel ca.
170 °C 8-10 Minuten backen.

Puderzucker wmit Elerlikir zu elmem Guss
glattrithren und  die ganzen Plitzchen
damit bestreichen wnd zu Doppelplitzehen
zusammen setzen und trocknen lassen.

Vviel spad beim Backen |

Helma und Bernhard



