Florenmtiner

Z utaten Zubereitung

125 ¢ Mandelblittchen Mawndelbliittehen,  Orangent,  Zlitronat,
Butter und sSahne auflochen und el
schwacher Hitze ca. 2 Minuten kicheln
lassen.

60 g oewirfeltes
Orangeat

&0 g gewiirfeltes

- Mehl unterrithren. Topf von der Heroplatte

nehmen.

1009 Zucker Zwel Backbleche wmit Backpapier auslegen.

1 EL Butter Aus der Masse wmit 2 Teelsffeln ca. 35
runde Hiufchen auf die Bleche ogeben.
Blechweise ca. 5 Minuten m hetben
zeL Mehl Backofen (E-Herd 225 °C Ober- und Unter-
Z artbitterleuvertive  NHEZe oder 200 C Lumluft) backen.

125 ¢ Schlagsahwne

50
° Florentiner auf ein Kuchengitter auskithlen
lassem. Kuvertive ime heibem Wasserbad
schelzen anschliehend die Floremtiner-
wnterselte damit bestretchen.

Vviel spad beim Backen |
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