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Z utaten Zubereitung

2509 Mehl Mehl, Butter, Zucker, EL und abgeriebene
Zttronenschale  schnell zu  elnem  Telg
verkweten, die  Hilfte zusitzlich it
g0 0 Zucker Kakao, Mileh und einem weltern EDLEFfel
Zucker.

1259 Butter

1 El
e einen Tell des dunklen und hellen Telges

abgeriebene . / :

Z ltronenschale Wi WZ{S‘(OLLBV\” Lda"“’” betole ECLQPLWCJCCV;

vow 1 Zltrone aufeinander egen WA fes
zusamwmenrollen.

2 Stunde n den Kihlschrank stellew.

Restlichen hellen und dunklen Telg je 2

2FEL Kakao o dick ausrollen, tn 2 cm brelte Strelfen

5> EL  Mileh schnetden und 4 Telgschichten abwech-
selnd itberelnander Legen.

Fir den dunklen Telg:

1 EL Zucker . , , ,
Diesen  Telgblock wit  dunklem  Telg

wumhitllen und kealtstellen.

Telgrolle und Telgblock tn 2 cm dicke
Scheiben schneiden wnd backen.

Dle Pliitzehen ca. 10-12 Minuten bel 170 °C
umluft backen.

Vviel spad beim Backen |

Marita

Kirchenchor St.Lawrentius Grefrath



